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Presente.-

Con fecha dos de octubre del dos mil dieciocho se ha expedido la siguiente Resolucién:
RESOLUCION DE CONSEJO DE FACULTAD N°0368-2018-CFIPA.

EL CONSEJO DE FACULTAD DE INGENIERIA PESQUERA Y DE ALI § LA UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CALLAO.
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Visto el Oficio N° 200-2018-EPIA/FIPA, recibi
BAILON NEIRA, Director de la Escge
Convalidaciones de la Escuela Profé SE!"
Alimentos.

CONSIDERANDO

peerde la calidad académica, como/proca .-':‘: ey
lograr el crecimiento y desarrollo instituclerrl, en sus dimensiones de relevancia, pertinencia, eficiencia, eficacia y
equidad, constituyendo uno de los fines de formar profesionales, maestros y doctores de alto nivel acddémico,
humanistas, investigadores, cientificos y docentes universitarios, con pleno sentido de responsabilidad social, en
funcién de las necesidades, recursos y objetivos regionales y nacionales, en las distintas disciplinas del conocimiento

humano;

IBi
BRI

Que, el articulo 26 del Estatuto, sefiala que el cumplimiento de los procesos de autoevaluacién, autorregulacién y
acreditacién es responsabilidad, entre otros funcionarios, del Decano, lo que implica que se adopten las medidas y
los medios necesario para mejorar y dinamizar las actividades académicas y administrativas de la Facultad, debiendo
modificarse, entre otras acciones, los disefios curriculares de las carreras profesionales, acorde con la nueva realidad
académica configurada en el nuevo Estatuto de la Universidad, concordante con la nueva Ley Universitaria N° 30220:

Que, sobre el particular, los articulos 43, numerales 43.2 y 43.6 y 48, numeral 48.1, del Estatuto, establecen que las
Facultades organizan, desarrollan, controlan e implementan politicas de formacién profesional, y las Escuelas
Profesionales disefian y actualizan el Curriculo de Estudios de la Carrera Profesional:

Que, el Art. 180. Son atribuciones del Consejo de Facultad, inciso 180.18, aprobar la Adecuacion, Compensacién y
Convalidaciones de las asignaturas correspondientes a los traslados internos, externos y segunda profesionalizacién,
previo Dictamen de la Comisién de Adecuacién Curricular, Compensacion y Convalidaciones;

Que, conforme al articulo 180, numeral 180.18 del Estatuto, el Consejo de Facultad debe aprobar la Adecuacién,
compensacién y Convalidacién de las asignaturas correspondientes a los traslados internos, externos y segunda
profesionalizacion, previg dictamen de la Comisién de Adecuacién Curricular, Compensacién y Convalidacién;

Que, el proceso de Compensacién de asignaturas entre los Curriculos Nuevo y Antiguo, requiere que no se afecte las
asignaturas que los alumnos han proseguido hasta la actualidad, encontrandose mecanismos de ajuste a través de
la Adecuacion y Compensaciéon por cada ciclo de estudios, permitiéndose que cada alumno ajuste su ritmo de
estudios en el ciclo correspondiente, sin perder ninguna asignatura cursada:;

Que, con Oficio N° 200-2018-EPIA/FIPA, enviado por el Director de la Escuela Profesional de Ingenieria de Alimentos,
donde presenta el Cuadro de Convalidaciones de la Escuela Profesional de Ingenieria de Alimentos, aprobada por
el Comité Directivo de la EPIA en su Sesién de Trabajo del dia 28 de setiembre del 2018, y elaborado por la COMISION
DE ADECUACION CURRICULAR, COMPENSACION Y CONVALIDACION DE LA ESCUELA PROFESIONAL DE INGENIERIA DE
ALIMENTOS, en su Sesidn de Trabajo del dia 14 de setiembre del 2018:;

Estando a los documentos del visto y lo contemplado y acordado por el Consejo de Facultad en su. Sesién
Extraordinaria del 01 de octubre del 2018 y en uso de las atribuciones que le confieren los Art. 43°, 44°, 176 y 180° del
Estatuto de la Universidad Nacional del Callao y el Art. 67°, inc. 67.2 de la Ley Universitaria N° 30220;

RESUELVE:
1° APROBAR, con eficacia  anticipada, EL CUADRO DE CONVALIDACIONES Y COMPENSACIONES DE LA ESCUELA

INIVERS NA ENIERIA DE ALIMENTOS, de asignaturas del Curriculo de Estudios del afio 1997 con el Curriculo
UNIVERSIDAD 2017, concordante con el nuevo Disefio Curricular de la Carrera Profesional de Ingenieria
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CUADRO DE CONVALIDACIONES
CURRICULUM DE ESTUDIO DE EPIA APROBADO CON CURRICULUM DE ESTUDIO DE EPIA APROBADO CON
RESOLUCION N° 023-1997-CU RESOLUCION N° 092-2017-CU
ASIGNATURA A CONVALIDAR ASIGNATURA CONVALIDADA
cicto | N0 | cép ASIGNATURA CRED | N° cop ASIGNATURA CRED
1 IA 101 | Quimica General 5 1 IA 101 | Quimica General 4
2 |1A 108 | Biologia 4 2 IA 103 | Biologia 4
3 1A 105 | Matemdticall 4 3 1A 105 | Matemadticall 4
4 |A 107 | Geometria Descripliva 4 4 IA 107 | Expresion Grafica para 4
i Ingenieria y Geometria
descriptiva
5 IA 109 | Metddica de la 3 5 IA 109 | Redaccion Técnicay 3
comunicacion Comunicacién
6 1A 202 | Quimica Orgdnica 5 7 1A 202 | Quimica Orgéanica 5
7 IA 204 | Fisiologia Vegetal y Pos 4 8 1A 204 Introduccién a la Industria 4
cosecha Alimentaria
i 8 1A 206 | Matemdtica li 4 9 1A 206 | Matemdticalll -4
9 iA 208 | Dibujo de Ingenieria 4 - - -
10 | 1A 210 | Industrias Alimentarias y 3 57 I1A004 | Gesticn Ambiental en la 3
Medio ambiente Industria Alimentaria
11 | IA301 | Quimica de Alimentos 4 12 | IA301 | Quimica de Alimentos 4
12 | 1A 303 | Bioquimica 4 13 | 1A 303 | Bioquimica 4
13 | 1A 305 | Matemdticalll 4 14 | 1A305 | Matematicall 4
] 14 | |IA307 | Fisical 4 10 | |IA208 | Fisical 4
15 | IA30% | Ingenieria Econémicay 3 16 IA 309 | Ingenieria Econdmica y 3
Financiera Financiera
16 | 1A 402 | Andlisis de Alimentos | 4 17 | 1A 402 | Andlisis de Alimentos 4
17 | 1A 404 | Bioguimica de Alimentos 4 18 IA 404 | Bioguimica de Alimentos 4
v 18 | 1A 406 | Matemdtica IV 4 19 1A 406 | Matemdtica IV 4
19 | 1A 408 | Fisicall 4 15 | 1A307 | Fisicall 4
20 | IA 410 | Contabilidad General y 3 27 1A511 Costos y Presupuestos 3
Estructura de costo
21 | IA501 | Andlisis de Alimentos Il 4 23 | 1A503 | Aditivos y Conservantes para 4
Alimentos
22 | IA503 | Mecdanica Racional 4 26 | IA509 | Estaticay Resistencia de 4
Materiales
23 | 1A 505 | Estadistica 4 21 IA 410 | Estadistica 3
v 24 | IA 507 | Fisico guimica 4 20 | 1A 408 | Fisico Quimica 4
25 | IAS09 | Administracion y Gestion 3 32 | IA610 | Administracion y Gestidn 3
Empresarial Empresarial
26 | IA511 | Especificacionesy 3 11 1A 210 | Legislacion Alimentaria 3
Normas Técnicas en la
Industria Alimentaria (E)
27 | IA 602 fMicrobiologic General 4 24 | IAS505 | Microbiologia General 4
28 | 1A 604 T Estadistica Aplicada 3 22 | 1A501 | Estadistica parala 3
Investigacion
29 | 1A 606 | Metodologia de la 3 46 | IA810 | Tesis! 3
Investigacion Cientifica
Vi 30 | 1A 608 | Termodindmica 4 25 | 1A 507 | Termodindmica 4
31 | 1A 610 | Alimentacién y Nutricion 5 29 | 1A 604 | Alimentacidon y Nutricion 4
Humana Humana
32 | 1A 612 | Comercidlizacion de 3 33 | 1A 612 | Comercidlizacion de 3
Alimentos (E) Alimentos
33 | IA701 | Microbiologia de los 4 30 | A 606 | Microbiologia de Alimentos 4
Alimentos
34 | IA703 | Refrigeraciony 4 31 IA 608 | Refrigeracion y Congelacién 4
Congelacion de de Alimentos
Alimentos
Vil 35 | IA705 | Tecnologia de 4 35 | IA701 | Conservacidon de Alimentos 4
conservacion de
Alimentos
36 | IA707 | Ingenieria de Alimentos | 4 38 1A 707 | Ingenieria de Alimentos | 4
37 | IA709 | Andlisis Sensorial de 3 28 | 1A&02 | Evaluacion Sensorial 3
Alimentos
38 | IA711 | Evaluacion Nutricional de 3 - - -
Alimentos (E)
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CUADRO DE CONVALIDACIONES

CURRICULUM DE ESTUDIO DE EPIA APROBADO CON
RESOLUCION N° 023-1997-CU

CURRICULUM DE ESTUDIO DE EPIA APROBADO CON

RESOLUCION N° 092-2017-CU

ASIGNATURA A CONVALIDAR

ASIGNATURA CONVALIDADA

cicLo | N° | ¢céb ASIGNATURA CRED | N° [ cdD ASIGNATURA CRED
39 | IA713 | Fermentaciones 3 61 IA014 | Enologia y Bebidas 3
Industriales (E) Alcohdlicas (E)
40 | IA802 | Tratamiento de aguasy 3 37 | IA705 | Tecnologia de Bebidas 3
Elaboraciéon de Bebidas
41 | IA804 | Tecnologia de Carnes 4 43 IA 804 | Tecnologia de Carnes 4
42 | I1A806 | Tecnologia de Vegetales | 4 42 | 1A 802 | Tecnologia de Frutasy 4
Hortalizas
43 | 1A 808 | Ingenieria de Alimentos i 4 45 | 1A 808 | Ingenieria de Alimentos Il 4
Vil 44 | IA810 | Maquinaria para la 4 39 | 1A709 | Maquinarias para la Industria 4
Industria de Alimentos Alimentaria
45 | IA812 | Toxicologia de Alimentos 3 41 IA713 | Toxicologia de Alimentos (E) 3
(E)
46 | 1A 814 | Biotecnologia (E) 3 40 1A711 Biotecnologia (E) 3
47 | IA901 | Tecnologia de 4 49 | IA901 | Tecnologia de Cereales 4
Panificacion y Derivados
48 | IA903 | Tecnologia de Leche y 4 50 | IA903 | Tecnologia de Lacteos 4
Derivados
49 | IA905 | Tecnologia de Vegetales 4 - - -
Il
X" "80 [ 1A 907 | Ingenieria de Almentosii | 4 | 52 | 1907 | Ingenieria de Almeniosi 4
51 | IA909 | Proyectos de Inversion 3 44 IA 806 | Proyectos de Inversidn 3
52 | IA911 | Secado de Alimentos (E) 3 - - - -
53 | IA913 | Tecnologia de Azicary 3 55 IA915 | Tecnologia de Azicary 3
Derivados (E) Derivados (E)
54 | IA002 | Control de Calidad de 4 51 IA 905 | Control de Calidad de 4
Alimentos Alimentos
55 | IA004 | Empacado de Alimentos 3 - - -
56 | IA006 | Seguridad e Higiene de 4 58 | 1A 006 Higiene y Seguridad Industrial 4
Plantas
57 | IA008 | Disefio de Plantas 5 59 | |IA008 | Disefio de Plantas de 4
X Alimentos
58 | IA010 | Constitucién, Desarrollo y 3 - - -
Defensa Nacional
59 | IA012 | Avances en Ciencia y 3 - - - -
Tecnologia de Alimentos
(E)
60 | IA014 | Andlisis de Riesgos y 3 - - - -
Control de Puntos Criticos
(E)
61 | IA016 | Estructuray Elaboracién 3 53 | IA909 | Tesis i 3
ge_Tesis Alimentaria (E)
CUADRO DE COMPENSACIONES
ASIGNATURAS A COMPENSADO POR LA ASIGNATURA DEL CURRICULLUM DE ESTUDIOS
COMPENSAR (APROBADA POR RESOLUCION N° 092-2017-CU)
CURRICULUM DE ESTUDIOS
Aprobado con Resolucién 2 3 13 57
N° 023-97-CU Primera Opcién Segunda Opcidn Tercera Opcidn
Asignatura Cdtos Asignatura Cdtos Asignatura Cdtos Asighatura Cdtos
| . N Estaticay Envases y
D|bu1<? D,e 4 Le‘g|sIc<:|o.n 3 Resistencia 4 Embalagjes de
ingeniatia e L de Materiales alimentos
) Innovacién y
Evaluacién i
. Biebnclosis Tecnolc?glo Desarrollo de
NU}:\:;;:ZZ?;Ee 3 o 3 de Bebidas 3 Nuevos
Productos
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CUADRO DE CONVALIDACIONES

CURRICULUM EPIA - FIPA 2017

CURRICULUM EPIA- FIPA 1997

ASIGNATURAS CURSADAS ASIGNATURAS CONVALIDADAS
NOMBRE DE LA ASIGNATURA CRED NOMBRE DE LA ASIGNATURA CRED
QUIMICA GENERAL 5 [ QUIMICA GENERAL 4
BIOLOGIA 4 [BIOLOGIA 4
MATEMAEICA I i 4  |[MATEMATICA | 4
EXPRESION GRAFICA PARA INGENIERIA Y
CEOMETRIA-DESGCRIPTIZA : 4 | GEOMETRIA DESCRIPTIVA 4
REDACCION TECNICA Y COMUNICACION 3 |METODICA DE LA COMUNICACION 3
QUIMICA ORGANICA 5 | QUIMICA ORGANICA 5
INTRODUCCION A LA INDUSTRIA ALIMENTARIA 4  |FISIOLOGIA VEGETAL Y POS COSECHA 4
MATEMATICA I 4 |MATEMATICA Il 4
DIBUJO DE INGENIERIA 4
GESTION AMBIENTAL EN LA INDUSTRIA 3 | INDUSTRIAS ALIMENTARIAS Y MEDIO 3
ALIMENTARIA AMBIENTE
QUIMICA DE ALIMENTOS 4 | QUIMICA DE ALIMENTOS 4
BIOQUIMICA 4 | BIOQUIMICA 4
MATEMATICA i 4 |MATEMATICA III 4
FISICA] 4 [FISICA] 4
INGENIERIA ECONOMICA Y FINANCIERA 3 |INGENIERIA ECONOMICA Y FINANCIERA 3
ANALISIS DE ALIMENTOS 4 | ANALISIS DE ALIMENTOS | 4
BIOQUIMICA DE ALIMENTOS 4 |BIOQUIMICA DE ALIMENTOS 4
MATEMATICA IV 4 |MATEMATICA IV 4
FISICATI 4 [FISICAT 4
COSTOS Y PRESUPUESTOS 3 |CONTABILIDAD GENERAL Y ESTRUCTURA|
DE COSTO
ADITIVOS Y CONSERVANTES PARA
ALIMENTOS 4 | ANALISIS DE ALIMENTOS II 4
ESTATICA Y RESISTENCIA DE MATERIALES 4 | MECANICA RACIONAL 4
ESTADISTICA 3 |ESTADISTICA 4
FISICO QUIMICA 4 | FISICO QUIMICA 4
- - ADMINISTRACION Y GESTION
ADMINISTRACION Y GESTION EMPRESARIAL - 3 | EMPRESARIAL 3
L ESPECIFICACIONES Y NORMAS
LEGISLACION ALIMENTARIA 3 | TECNICAS EN LA INDUSTRIA 3
i e ALIMENTARIA (E)
MICROBIOLOGIA GENERAL 4 |MICROBIOLOGIA GENERAL 4
ESTADISTICA PARA LA INVESTIGACION 3 |ESTADISTICA APLICADA 3
K T A METODOLOGIA DE LA INVESTIGACION
TESIS | et 3 | CIENTIFICA ?
TERMODINAMICA 4 | TERMODINAMICA 4
ALIMENTACION Y NUTRICION HUMANA 4 | ALIMENTACION Y NUTRICION HUMANA 5
COMERCIALIZACIO ALIMENTOS 3 | COMERCIALIZACION DE ALIMENTOS ( E ) 3
MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS 4 | MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS 4
REFRIGERACION Y CONGELACION DE 4 |REFRIGERACION Y CONGELACION DE 4
ALIMENTOS ALIMENTOSI
TECNOLOGIA DE CONSERVACION DE
CONSERVACION DE ALIMENTOS 4 | ALIMENTOS 4
INGENIERIA DE ALIMENTOS | 4 [INGENIERIA DE ALIMENTOS | 4
EVALUACION SENSORIAL 3 | ANALISIS SENSORIAL DE ALIMENTOS 3
EVALUACION NUTRICIONAL DE 3
ALIMENTOS (E)
ENOLOGIA Y BEBIDAS ALCOHOLICAS (E) 3 |FERMENTACIONES INDUSTRIALES (E ) 3
TRATAMIENTO DE AGUAS Y
TECNOLOGIAS DE BEBIDAS 3 | ELABORACION DE BEBIDAS 3
TECNOLOGIAS DE CARNES 4 | TECNOLOGIAS DE CARNES 4
TECNOLOGIA DE FRUTAS Y HORTALIZAS 4 | TECNOLOGIA DE VEGETALES | 4
INGENIERIA DE ALIMENTOS i 4 |INGENIERIA DE ALIMENTOS Il 4
MAQUINARIAS PARA LA INDUSTRIA 4 | MAQUINARIA PARA LA INDUSTRIA DE 4
ALIMENTARIA ALIMENTOS
TECNOLOGIAS DE ALIMENTOS (E) 3 |TECNOLOGIAS DE ALIMENTOS (E ) 3
BIOTECNOLOGIA (E) 3 |BIOTECNOLOGIA (E) 3
TECNOLOGIA DE PANIFICACION Y
TECNOLOGIA DE CEREALES 4 | DERIVADOS 4
TECNOLOGIA DE LACTEOS 4 |TECNOLOGIA DE LECHE Y DERIVADOS 4
TECNOLOGIA DE VEGETALES II 4

Pagina 4|5




20

30

CURRICULUM EPIA — FIPA 2017 CURRICULUM EPIA- FIPA 1997
ASIGNATURAS CURSADAS ASIGNATURAS CONVALIDADAS
NOMBRE DE LA ASIGNATURA CRED NOMBRE DE LA ASIGNATURA CRED
INGENIERIA DE ALIMENTOS T 4 |INGENIERIA DE ALIMENTOS TN 3
PROYECTO DE INVERSION 3 |PROYECTO DE INVERSION 3
SECADO DE ALIMENTOS (E) 3
TECNOLOGIA DE AZUCAR Y DERIVADOS (E) (TEC)NOLOG'A AR DERRADDS 3
CONTROL DE CALIDAD DE ALIMENTOS 4| CONTROL DE CALIDAD DE ALIMENTOS 3
EMPACADO DE ALIMENTOS 3
HIGIENE Y SEGURIDAD INDUSTRIAL 4 | SEGURIDAD E HIGIENE DE PLANTAS 4
DISENO DE PLANTAS DE ALIMENTOS 4 |DISENO DE PLANTAS 5
CONSTITUCION, DESARROLLO Y -
DEFENSA NACIONAL
AVANCES EN CIENCIA Y TECNOLOGIA :
DE ALIMENTOS (E )
ANALISIS DE RIESGOS Y CONTROL DE :
PUNTOS CRITICOS (E)
ESTRUCTURA Y ELABORACION DE TESIS |
ALIMENTARIA (E )

IMPLEMENTAR, a partir del Semestre 2018-A, el CUADRO DE CONVALIDACIONES Y COMPENSACIONES DE LAS
ASIGNATURAS DEL CURRICULO DE ESTUDIOS DEL ANO 1997 CON EL CURRICULO DE ESTUDIOS DEL ANO 2017, de
manera normal, flexible y secuenciado durante los Semestres Académicos subsiguientes.

/' v ) ) 3 J
TRANSCRIBIR, la presente Resolucion al Sefior Rector, VRA, VRI, ORAA, DIGA, OCI, ORH y Dependencias de la FIPA
para conocimiento y fines pertinentes.

Registrese, comunique y archivese.

Fdo. Mg. WALTER ALVITES RUESTA.- Decano de la FIPA.
Fdo. Bigo. ERASMO ENRIQUE BARRIENTOS AGUILAR.- Secretario Académico de la FIPA.

Lo que transcribo a usted para su conocimiento y fines pertinentes.
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